»(Grand€oeur«

41 rue du Temple, 75004 Paris
Chef : Mauro Colagreco / Chef exécutif : Alfredo Martin / Directeur : Yann Champagneur
Responsable événementiel : Victoire Leriche - event@vertigofamily.com

Portée par le chef Mauro Colagreco - triplement étoilé pour son restaurant Le
Mirazur, a Menton - la brasserie GrandCeeur se dévoile dans un magnifique relais
de poste datant du XVlle siecle, en plein cceur du Marais, dans la cour trés animée
du Centre de Danse et du café de la Gare. Un brin rococo, le restaurant fait la part
belle aux matériaux nobles : murs de pierres, poutres en chéne, grands miroirs,
banquettes de velours bleu roi, tables en marbre... Le soir, les bougies bercent le
restaurant dans une atmosphere intime et chaleureuse. La cuisine, trés savoureuse,
refléte le talent du chef Mauro Colagreco, classé 1er francais dans les 50 meilleurs
restaurants du monde en 2019.

LES PARTICULARITES : CAPACITE :
—Un |Ie,U classé et magnifiguement il
restaure , Q

3 Lieu complet : 200 pers.
— Une grande terrasse dans une Y : P

cour intérieure privée, a l'abris de la
circulation; §o,\1€t Salle principale : 52 pers.
— Une cuisine de saison, P : Terrasse : 60 pers.
savoureuse et recherchée, et une Salle Corazon : 24 pers.
carte des vins trés riche ;

— Une salle a part - Le Corazén -
disponible pour les plus petits
groupes.

PRIVATISATION :

Privatisation de la Salle Corazén a
partir de 12 convives & privatisation
compléte du lieu a partir de 30
convives.

IDEAL POUR :

Des soirées d'exception, mariages,
déjeuners ou diners d'entreprise,
salons de dégustation, déjeuners de
presse, anniversaires, conférences,...

Contactez nous pour obtenir un
devis réalisé sur-mesure
(comprenant la restauration, les
boissons et les frais de privatisation).
Les minimums de consommation

DIMENSIONS DES ESPACES :

— Salle principale : 70m2

— Terrasse : 80m2
— Salle Corazén : 40m2

peuvent varier selon les jours et la
saison.



https://www.grandcoeur.paris/

